ZUBEREITUNG

Die Fadennudeln in etwas Ol anbraten.
Anschlielfend 3 1/2 Tassen Wasser mit
Salz hinzugeben und verruhren. Den
Deckel schliel3en und die Nudeln garen
lassen. Gewurzgurken und Paprika

kleinschneiden. Die Karotte wird

geraspelt und mit den anderen

kleingeschnittenen Zutaten, den Erbsen
und Gewurzen in eine Schale gegeben.
Die fertigen Drahtnudeln in die
Schussel geben und das ganze final mit
Olivenol, Salz und Zitronensaft

absschmecken.

Guten Appetit!






